
COLLECTION NOËL 2025

www.patrickbai l let.com

les Pains Aromatiques

Corbeille de pains
minimum 8 personnes

uniquement sur
commande.

Pain des Amis aux fruits
C’est du « gâto ».
Pain semi-intégral enrichi de noisettes,
cranberry, abricots et raisins blonds.
Idéal pour accompagner des charcuteries
et au petit-déjeuner.

Pain de mie figues, raisins
Idéal pour accompagner le foie gras.

Brioche aux écorces d’orange, zestes de citron, cédras,
raisins et macaronade avec batônnets d’Amandes.

Le tranchage des pains est fait par défaut à une épaisseur de 10 mm

Pain de campagne noix,
éclats de pomme, raisins
Idéal pour le fromage.

Viking
Farine de Seigle (T135), orge et flocons d’avoine,
aux multi-graines (lin jaune, sésame, lin brun et tournesol).

Pavé aux figues
Pour du foie gras, du fromage,
alliance « sucré-salé ».

Corbeille de Pains

Brioche de Noël

les Baguettes

les Pains Spéciaux

Baguette de Tradition Française
C’est la baguette de tradition Française (farine T65 ),
Elle se marie avec tous les plats tout au long du repas.

Corde
C’est la baguette de tradition Française au levain naturel
(farine T65 ). 
Elle se marie avec tous les plats tout au long du repas.

L’Agéenne
Elle se marie avec tous les plats (farine T55).

Belle des Champs Céréales
Baguette multigraines (farine T65 ). 
Elle se marie très bien avec vos salades composées,  
vos plateaux de fromages ou encore toastée au petit-déjeuner.

Pavé à l’Ancienne Existe version céréales

Pavé de tradition Française (farine T65 ) au levain 
naturel.

Tourte de Seigle
Farine de seigle T130, levain de seigle.  
Idéale pour vos poissons et crustacés.

Pain Semi-Intégral (T80)
Farine (T80) écrasée à la meule de pierre. Riche en fibres, 
matières minérales et vitamines, il relève les plats traditionnels, 
accompagne les charcuteries et à l’occasion le foie gras.

Pain des Gaults
Pain rustique de type campagne
à la croûte légèrement épaisse et à la mie de couleur brune.
Elaboré avec du levain, du froment T80 et du seigle.

Pain Complet Existe version « moulé »

Riche en fibres et matières minérales.
Excellent pain pour ses qualités nutritionnelles.

Pain de Mie Brioché Nature
Petit-déjeuner, avec le foie gras, le saumon, etc...

1er Prix !

 www.patrickbaillet.com   
Tél.  :  03 26 55 44 26

Conditions générales de vente en magasin
Pour toute autre commande de desserts, les prix de cette plaquette seront appliqués (se renseigner au magasin, tarif entre 5,50 5 et 6,00 5 la part).

Boulangerie - Pâtisserie
6 place Henri-Martin
51160 Aÿ-Champagne

Chocolaterie - Salon de Thé L’Atelier
4 place Henri-Martin
51160 Aÿ-Champagne

Une vraie collection de bonbons de chocolats, caramels, pâte d’amande...
qui combleront toutes les envies et feront une excellente idée cadeau !

Ballotins disponibles en 900g, 750 g, 500 g, 350 g, 250 g, 120 g

Pensez également aux Marrons Glacés,
fabrication maison !

Un cadeau original à composer parmi 15 parfums :
Chocolat, Café, Citron, Framboise, Pistache, Chocolat/passion, Caramel beurre salé, Cassis, Vanille, Spéculos, Chocolat/noisette, Griotte, 
Champenois, Nougat, Bounty.

			   De un à quatre parfums par pyramide ou pyramide dégustation*. A déguster frais.

60 40
24

Les pyramides

Les coffrets

La Galette traditionnelle
Pâte feuilletée au beurre doux des Charentes, véritable crème d’amande.

4 Pers. : 15,20 E  •   6 Pers. : 22,20 E  •  8 Pers. : 28,80 E
10 Pers. : 35,00 E sur commande uniquement

La Galette Tradition Gourmande
Pâte feuilletée au beurre doux des Charentes, véritable crème d’amande,
dés de Juanduja, écorces d'orange macérées au Grand Marnier.
Taille unique 6 Pers. 22,20 E

Les Galettes aux Fruits
Poire/Chocolat • Compote de pommes
Taille unique 6 Pers. 22,20 E

Réglette de 8 : 9,20 E
Boîte de 16 : 18,40 E
Boîte de 25 : 28,75 E
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LES CHOCOLATS

LES MACARONS

GALETTES DES ROIS
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1er Prix !

DATE LIMITE DE COMMANDES le 21/12/2025 à 19h. RÉGLEMENT À LA COMMANDE.

DISPONIBLE EN MAGASIN

dès le 26 décembre 2025

sur commande



Le Dessert d ’ Exception
Les Classiques Les GlacésGlace Maison

et Sorbet

UNIQUEMENT le 31 décembre 2025

et le 1er janvier 2026.

UNIQUEMENT le 31 décembre 2025

et le 1er janvier 2026.

SALÉS !

SUCRÉS !

Uniquement les 24 et 25 Décembre et les 31 et 1er Janvier 2025 - * Hors Consigne : 2,50 E
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SALÉS !

Desserts du Nouvel An

Locomotive du Père Noël
 Taille 6/8 personnes

Croustillant praliné noisette Maison, biscuit chocolat, noisettes
caramélisées, caramel au beurre salé, crème diplomate à la vanille
de Madagascar, mousse chocolat noir 70%, glaçage chocolat.

59,00 E

Kdo
 Taille 5/6 et 8 personnes

Biscuit chocolat et caramel, 
croquant à la cacahuète, 
crémeux au caramel, tiramisu 
à la vanille « façon Snickers ». 
Décor cadeau en chocolat.
5/6 personnes : 34,00 E 
8 personnes : 46,00 E 

Au Pied du Sapin
 Taille 5/6 et 8 personnes

Biscuit brownie, sablé chocolat 
reconstitué, mousse au chocolat 
noir, mousse au chocolat lait 
et mousse au chocolat blanc, 
ganache montée au chocolat
au lait.
5/6 personnes : 34,00 E 
8 personnes : 46,00 E 

Casse-Noisette
 Taille 5/6 et 8 personnes

Biscuit chocolat, Duja croustillant,
ganache Gianduja, infusion fève de Tonka, 
crémeux vanille torréfiée,
mousse chocolat noir infiniment chocolat.
5/6 personnes : 34,00 E 
8 personnes : 46,00 E 

Cheval à Bascule
 Taille unique 5/6 personnes

Crumble amande, crémeux 
passion, coulis à la mangue, 
crème légère à la vanille de 
Madagascar. Biscuit amande.

34,00 E

Ourson
 Taille 5/6 personnes

Biscuit croustillant noisette,
crémeux clémentine, compotée 
de clémentine, crème légère
à la vanille de Madagascar.
34,00 E 

Santa Claus
 Taille unique 6/8 personnes

Pièce montée de 24 chouquettes 
garnies d’une crème diplomate 
à la vanille, disposées dans 
un traineau en nougatine. 
Accompagnée d’une sauce 
chocolat.

49,00 E 

Bûche Framboisier
 10, 8, 6, 4

Crème mousseline vanille,
génoise punchée framboise
et framboises entières.
Avec son coulis de fruits rouges.
6,00 E / Pers.

Bûche Pâtissière
  10, 8, 6, 4

Génoise et crème au beurre.
Parfum au choix : chocolat, 
café, praliné, grand-marnier.
5,50 E / Pers.

Paris Bûche
  10, 8, 6, 4

Pâte à choux parsemée 
d’amandes torréfiées, 
croustillant chocolat praliné et 
crème mousseline au praliné 
maison.
6,00 E / Pers.

Bûche Vacherin Fruits rouges
 Taille unique 4/6 personnes

Crème glacée vanille,
sorbet fruits rouges.
Meringue et chantilly.
30,00 E

Omelette Norvégienne
 Taille unique 6/8 personnes

Crème glacée vanille enrobée d'une 
génoise punchée vanille, meringue 
italienne accompagnée de son pot 
de Grand Marnier (à flamber).
36,00 E

Profiteroles Vanille Chocolat
 Taille unique 6/8 personnes

Feuille de nougatine, 18 choux 
parsemés d’amandes torréfiées 
garnis de crème glacée à la vanille 
sur un lit de sauce chocolat.
36,00 E

Farandole
 Taille unique 6/8 personnes

Cassolette de nougatine garnie de 
18 boules de crème glacée et sorbet 
assortis.
36,00 E

Merveille
 Taille unique 6/8 personnes

Crème glacée à la vanille, parfait à la 
noisette, sablé reconstitué caramélisé 
au beurre salé, bâtonnets d’amandes 
torréfiées et caramélisées.
Nougatine en décor.
36,00 E

2026
 Taille unique 6/8 personnes

Mousse chocolat noir manjari 
64% Grand Cru, crème noisette, 
biscuit macaron, biscuit chocolat 
croustillant. Décor 2026 en chocolat.
40,00 E

Les 12 choux de minuit
  Taille unique 6/8 personnes

Saint-Honoré garni d’une crème pâtissière 
caramel et choux, chantilly à la vanille de 
Madagascar. Décor horloge chocolat.
40,00 E

Boîte de Fours Salés
A réchauffer.

• 32 pièces : 34,40 e
• 24 pièces : 25,90 E
• 16 pièces : 17,70 E

Canapés de Prestige
Assortiment de toasts frais.

Plateau de 48 ou 24 pièces
1,50 E/pièce

Navettes
Assortiment de briochettes garnies.

Plateau de 42 ou 20 pièces
1,50 E/pièce

Les Carolines
Assortiment de petits fours frais.

Plateau de 48, 24, 20, 16 ou 12 pièces
1,25 E/pièce

Pain Surprise
6 saveurs mélangées.

 10, 8, 6
45 E, 36 E ou 27 E

Cassolette de
Coquilles St Jacques

8,30 E/personne*

Le Carré Champenois
Pâte à croissant,

mélange de graines,
compotée d’oignons,

gelée de champagne, boudin blanc,
sauce au champagne, roquette.

7,50 E/personne

Bouchée à la Reine
Traditionnelle

au Ris de veau avec son
feuilletage Maison.
9,50 E/personne

Bonne idée !
Nous vous proposons

pour accompagner
votre bûche,

un pot de crème
Anglaise de 20 cl

à 3,00 e

Bûche Fruitière
 10, 8, 6, 4

Crème mousseline vanille, 
génoise punchée exotique,
assortiment de fruits frais.
Avec son coulis de fruits rouges.
6,00 E / Pers.


