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¢¢ De toutes les passions,
la seule vraiment respectable me parait €tre
la gourmandise.

Guy de Maupassant



Les dessods

toute I'année

Baccarat

282 1,de42a50

Fondant chocolat pur Vénézuela 70%, crémeux caramel,
compotée de poire, bulles croustillantes

et biscuit chocolat croustillant.

Forét Noire

222 1,de 4250
Créme légére chocolat, biscuit punché au Kirsch,
cerise a l'alcool, chantilly vanille, copeaux chocolat quanduja.

G o @

Ecureuil

280.1,4,6,8,10
Mousse chocolat noir manjari 64% grand cru, créme a la noisette,
biscuit macaron, croustillant et chocolat, glacage chocolat.

)

Etoile des lles

Biscuit rose champenois, créme mousseline
ananas, compotée de mangue et ananas.

Etoile Agéenne

Version fruits rouges possible en saison.
Créme mousseline aux zestes de citron vert,
compotée de fruits rouges.

4 €

Belize

Mousse chocolat noir pur origine 75 % (Belize),
créme brilée aux graines de Timut,

caramel passion au beurre salé,

biscuit dacquoise et biscuit chocolat croustillant.
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Les dessody

toute I'année

Wendy

28 1, ded4as0
Mousse chocolat lait, créme brilée vanille,
biscuit amande croustillant et chocolat.

b & & O

Sully

Mousse au Listel pétillant a
la framboise, compotée de fruits rouges,

, biscuit moelleux aux amandes, péches et poires.
Clémence

22 1,de 4250 ﬁﬁ§%®

Creme légere vanille aux zestes de citron vert,
compotée de fruits rouges, biscuit moelleux a la pistache.
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Trianon -

22 1,de42a5s0
Mousse au chocolat noir, lait et blanc,
biscuit chocolat croustillant punché d’Armagnac. Seau a Champaqne

« Tradition »

B @

Piece montée de 30 choux garnis
d'une creme mousseline aromatisée
au Grand Marnier disposés dans
une coupe nougatine.

Décor flite et bouteille en chocolat.
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toute I'année

Opéra

BN =221, de 4350
t Créme au beurre café,
ganache chocolat,
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Paris-Brest

h 220.1,4,6,8,10

@ Pate a choux parsemée
d’amandes torréfiées,
croustillant chocolat praliné et
creme mousseline pralinée.

B 4 @

Saint-Honoré

B/ 2221,4,6,8,10
67 J — Pate achoux, glacée caramel

| J
% créme patissiere vanille,

chantilly vanille.

B @ 4

" biscuit joconde punché de café.

Millefeuille

222 1,4,6,8,10
Feuilletage légerement
caramélisé,

creme patissiére vanille.
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Mystérieux

222 1,4,6,8,10
Ganache chocolat lait

4 ala noix de coco,

meringue francaise recouverte
d'un frou-frou, chocolat lait.

f

Gateau aux éclairs

22:2.1,4,6,8,10
Pate a choux, feuilletage,
creme patissiére café

M et chocolat.
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Les dessody

éte (du 15 avril au 14 octobre)

Roussillon

222 1,4,6,8,10
Créme légere a la dragée, compotée d'abricots,
biscuit madeleine citron.

IERNE Y

Fraisier ou Framboisier

Créme mousseline vanille, biscuit amande,
fraises ou framboises fraiches.

(5 X 4=

Smoothie

220.1,4,6,8,10
Créme légere fraise, smoothie a la fraise, biscuit cuillére.

) o D

Rubis

Croustillant cacao, biscuit sacher chocolat,
compotée de framboises,
mousseux chocolat noir 64% Manjari.
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Ley degsody

hiver (du 15 octobre au 14 avril)

Carapira |
222 1,de 42350
Mousse caramel, biscuit dacquoise aux amandes, g

compotée de poires a la vanille bourbon de Madagascar,
crémeux caramel a la fleur de sel, biscuit croustillant chocolat.
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Tutti-Futti

220 1,de 4350

Créme Iégere Caraibe (mélange noix de coco, citron vert,
ananas, mangue), compotée de mangue,

morceaux de fraises des bois, mangues, ananas,

péches et biscuit pain de géne pistache.
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Loy larley

toute I'année en saison

Tarte Bourdaloue

222 1,4,6,8
: . Fond de pate sablée, creme
= WS d'amande et poires.
M5 < < D _ Tarte Printemps
. | 222.1,4,6,8
Fond de pate sablée,
creme amande allégée
aux fruits rouges, crumble,
assortiments de fruits frais.

Y ED

. Tarte Profiteroles
R 220 1,4,6,8

Fond de pdte sablée, créme
[égeére pralinée, pate a choux

parsgmée d’:';lmandes: torréfiées . Tarte aux Agrum es
garnie de creme vanille. -
o 22 1,4,6,8

IRNE QY Fond de pate sablée,

B créme d'amande a la pistache,
*% poire, pamplemousse, orange.

“TRE

Tarte Citron
o¢ Meringuée

§ 222.1,4,6,8,10
Fond de pate sablée, creme

citron légerement caramélisée, Tarte aux Fraises

meringue italienne. 82 14 6.8.10
@ é‘fé @ | Fond de pate sablée,
créme d'amande,

creme mousseline vanille,
fraises fraiches.
Framboises possibles en saison.
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